CEDOLA DI PRE-ISCRIZIONE*

Corso di Formazione dell’Universita degli Studi
di Perugia “Sicurezza Alimentare e HACCP”
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Facolta di Agraria

Centro di Eccellenza per la
Ricerca sulla Birra

www.agr.unipg.it/cerb

CORSO
DI FORMAZIONE

“Sicurezza Alimentare e
HACCP™



A chi e rivolto

;! o # 6 "
# 9 1 HH
G
#H H 9 . I <O
c8, ,--D cg® ,--D> 6

| contenuti del Corso
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Argomento

La legislazione in campo alimentare: le
normative orizzontali e verticali
sull'autocontrollo

| principi del sistema HACCP e le Good
Manufacturing Practice (GMP)

| Contaminanti fisici, chimici e microbiologici

L’applicazione del metodo HACCP al settore di
produzione birraio

In collaborazione con:
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Il CERB
044 é il primo Centro di Ricerca sulla
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